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- Mini croque-monsieur aux truffes

- Petits fours salés

- Verrine estivale au crabe

% - Ragoiit de St ]Jacques a la créeme de pineau

- Mini choux italien

S - Verrine gourmande au foie gras

“" 4 - Accras de morue

- Brioche au saumon fumeé (6-8 personnes)

9
- Brioche au foie gras de canard (6-8 personnes)

- Pain Surprise (8-10 personnes)

> - Mini chou a la créme d’avocat crevettes

- Sablé parmesan créme pesto saumon fumé

- Oeuf de caille poele avec sa truffe
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2.90 € /piece
1.30 € / picce
2.90 € / piece
2.90 € / piece
1.50 € / picce
2.90 € / piece
3.50 € / 100g
49.00 €

59.00 €

35.00 €

1.50 € / piece
1.50 € / piece




Boudins blancs natures ou truffés

Crépinettes

Paté en crolite veau, foie gras et pistache %’;
!

Rillettes d’oie
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Supréme de faisan ® ,’

Supréme de canard ®
Galantine de faisan truffée .

Galantine de canard truffée
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“5.37*

P e 1/2 LangouSte BEllOVUE. ......uumuuemeereseesesssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 32.90 € piece

- Foie gras de canard Maison 15.00 € 50g =
- Foie gras de canard truffé a 2% Maison 19.00 € s0g .
- Foie gras de canard truffé a 10% Maison 29.00 € so0g
- Foie gras d’oie Maison.. 19.00 € so0g
- Saumon Fumé d’Ecosse Label Rouge....... 11.00 € 90g
- Oeuf norvégien 7.90 € piéce
-~ - Terinne de St Jacques aux deux pommes 7.90 € piece K
- - Verrine estivale de crabe et gambas sauvages . 8.90 € piece L‘/ )
- - Symphonie de poissons 6.95 € piece

"y - Eclair scandinave 6.95 € pitce 4

“ T

- Eécargots de Bourgogne farcis au beurre de baratte de Pamplie...... 13.00 € La douzaine
- Bouchée a1a REINE......cooceeeerrcersesrssssssssessssssssssssssssssssssssssssssssenes 6.20 € piece
R G 1115 1) o G LT S 8.90 € piece »
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"~ ® - Maigre poélé avec sa mousseline de panais a I'huile de pistache
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. - Filet de boeuf Wellington (minimum 4 personnes) 20.50 €
‘. - Tournedos de pintade sauce a I'ancienne 13.50 € -
- Pavé de veau en crofite de ParmesSan.........msmssmmssesmssesssrmsssssssssasssssssssees 15.50¢ o .'
%- Caille farcie au foie gras, sauce foie gras..... e 19.50 € § .

i_ Roulé d’agneau au pesto sauce girolles weersssnennnnes 19.50 €




- Pommes dauphines (3 piéces)

- Gratin dauphinois

- Clafoutis aux cepes

-

3 2 _f—\ - Tarte tatin aux pommes/airelles
WL

% - Ecrasé de pommes de terre truffé




Fromages de vache [
Fromages de chévre &
Fromages de brebis
2 - Fromages truffés

Foie gras de canard maison

Cuisse de chapon farcie . i
aux morilles sauce vin jaune

Gratin dauphinois
Plateau de fromages fermiers

Dessert au choix
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- Chocolat - Vanille

- Fraise - Rhum raisin

- Framboise - Café du Pérou

- Mangue passion - Pistache ‘
- Citron basilic - Menthe-Chocolat -
- Caramel fleur de sel de I'lle de Ré \\; \

o

Biscuit amande,
creme glacée vanille,”
meringue.




LA CABOSSE
Biscuit chocolat, croustillant grué de

cacao, ganache mousse chocolat noir,
coeur coulant chocolat lait.

LA FRAMBOISE
Biscuit cuillére au jus de framboise,
\ A\ ganache montée vanille-framboise,
L. confit de framboise.

LA GOUSSE DE
VANILLE

Biscuit vanille/crumble, praliné
”j\ amande vanille, ganache intense '

= vanille. -

.~ %% 1% Biscuit noisette praliné, ganache
74
£ montée noisette, caramel coulant.



LA NOIX DE COCO

Biscuit coco, mousse intense L4
coco, confit passion.

LA PISTACHE

.
Biscuit pistache, ganache montée =

pistache, praliné pistache. @
A- - '.

: " —~ >
e i~
B \ \_\-\-»v, - .'T‘ P %

_ LEYUZU

Biscuit madeleine citron, ganache
montée au yuzu, confit menthe-citron
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" LA BOULE DE NOEL TIRAMISU CARAMEL
Ganache montde vanille, confit de CHOCOLAT OU CAFE OU PRALINE A LA FLEUR DE SEL

griotte, crémeux chocolat noir Biscuit moelleux, creme au beurre Créme mascarpone, biscuit amande,
biscuit chocolat noir caramel fleur de sel, crumble spéculos

LA CABOSSE

Biscuit chocolat, croustillant grué de cacao, ganache
mousse chocolat noir, coeur coulant chocolat lait.

LA FRAMBOISE
Biscuit cuillére au jus de framboise, ganache
montée vanille-framboise, confit de framboise.

LA GOUSSE DE VANILLE

Biscuit vanille/crumble, praliné amande vanille,
ganache intense vanille.

LA NOISETTE

Biscuit noisette praliné, ganache montée noisette,
caramel coulant.

LA NOIX DE COCO

Biscuit coco, mousse intense coco, confit passion.

LA PISTACHE

_ Biscuit pistache, ganache montée pistache, praliné
“ pistache.

LE YUZU

Biscuit madeleine citron, ganache montée au yuzu,
. confit menthe-citron
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’ - Macarons (la piéce)
3

- Pain d’épices (1€S 100g)......couenenmernmeereermeerssersemseesseesssesssesssesssees 2.90 € . 413

- Tuile aux amandes (185 100g)....w..ccrrrmssssreeeesesesessssssssssssnn 4.50 € ’“ \
- CaKe A 'Orange (10 PIECE) ... mmmmmmmmmmemereeeeeesssssssssssssssssssssssseene 995€ L’
- Cake vanille griottes crumble (1a piece).......cconwermeeerreesseennens 9.95 € ,:
- Cake aux citrons confits et aux zestes de citrons frais....... 9.95 € w
- Brioche au beurre de Pamplie (les 100g)........ccouurerrsensernnens 290 € @ x
- Marrons glacés maison (Ies 100g)......coenevmenresseseessesssennees 13.00 €

- Biscuits de Noel Bredele (les 100g).....cc.couermemmeesmeeseesseeenns 4.50 €

- Pates de frults maison ( Ies 10 RieeRel. ... .. il v
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Du Lundi au Vendredi
de 8h00 a 13h30 g de 15h00 a 20h00

Le Samedi
de 8h00 a 13h30 % de 15h00 a 19h00

Le Dimanche
de 8h0(?$ a 13h00

Les 23 et 30 décembre ouvert de 8h00 a 20h00
Les 24 et 31 décembre ouvert de 8h00 a 18h30

Fermé le 25 décembre et le ker janvier.

¥ Q 0546347524

B4 contact@maison-martius.com

@ Www.maison-martius.com

66 avenue Coligny
LA ROCHELLE f

Etablissement recommandé par
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